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Wursti Oy on vuonna 1986 perustettu 
monipuolisia lihajalosteita valmis-
tava suomalainen perheyritys. Wursti 
sijaitsee Järvenpäässä, Uudellamaalla 
hyvien  logististen yhteyksien varrella. 
Yritys työllistää tällä hetkellä noin 120 
henkeä ja Wurstin liikevaihto on noin 
25 miljoonaa euroa.

Wurstin tarina sai alkunsa vuonna 
1986, kun Pohjois-Pohjanmaalla toiminut 
liha-alan konkari Oiva Saarela perusti 
poikiensa Jarin ja Jyrkin kanssa yhtiön 
pääkaupunki-seudun kasvaville markki-
noille. Kolmikko oli aiemminkin työsken-
nellyt pitkään lihajalosteiden parissa, 
joten kokemusta alalta ei uupunut. 

Yritys on säilynyt perheyrityksenä nyt jo 
kolmannessa sukupolvessa ja tehdasta 
on ehditty laajentaa kymmenen kertaa.

Alusta alkaen yrityksen toimintaa on 
ohjannut vahva usko laadukkaisiin 
ja innovatiivisiin tuotteisiin: Yhtiö on 
panostanut erityisesti kokolihasta val-
mistettuihin viipalepakkauksiin. Wurstin 
tuotteet erottuvat edukseen luonnollisen 
ja aidosti lihaisan olemuksensa ansiosta. 

Tuotteet valmistetaan yhä suurelta 
osin käsityönä. Lisäksi monet tuotteet 
kypsennetään erityisissä paisto-uu-
neissa, joista syntyy herkullinen maku 
tuotteisiin – kuin kotiuunissa!
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Siskonmakkara on raakamakkara, josta 
valmistat perinteisen siskonmakkarakeiton. 
Tuote on yksi Wurstin klassikkoista; aitoa 
Wurstin Siskonmakkaraa jo 30 vuoden ajan! 
Siskonmakkara-sana juontaa juurensa 
ranskan kielen sanaan saucisse ja tarkoittaa 
ruokamakkaraa. Makkara on erittäin maukas 
ja on yllättävän monipuolinen.

• laktoositon ja gluteeniton

Broiler Siskonmakkara on raakamakkara, 
josta valmistat siskonmakkarakeiton broileris-
ta. Siskonmakkara on yksi Wurstin klassikkois-
ta, jonka nyt löydät myös kanaversiona. Tuote 
on kehitetty kuluttajien toiveesta. Halusimme 
varmistaa, että myös broilerista valmistettu 
tuote takaa kuluttajille tutun Wurstin Siskon-
makkaran koostumuksen ja maun. Käytä 
tuotetta samaan tapaan kuin aitoa Wurstin 
Siskonmakkaraa, väitämme ettei eroa juuri 
huomaa!

• laktoositon ja gluteeniton

Krakova nakki on kypsä ruokamakkara nap-
sahtavassa luonnonsuolessa. Krakova on 
mausteinen ja maukas nakki, jossa maistuu 
vahvasti valkosipuli ja yrtit.

• lihapitoisuus 81 %

siskonmakkara 500G

Broiler Siskonmakkara 300g

Krakova 250g

SISKONMAKKARA
500G

ME 1KPL

BROILER 
SISKONMAKKARA 

300G

ME 1KPL

KRAKOVA 
250G

ME 4KPL



Extra Palvikorppukinkku on valmistettu 
laadukkaasta, vähärasvaisesta 
kinkusta. Palvit on kypsennetty 
herkullisen mureaksi ja savustettu 
miedosti. Kypsennyksen jälkeen palvit 
kuorrutetaan käsityönä sinapilla ja 
korppujauhoilla. Kuorrute paahdetaan 
aidolla liekkigrillillä, josta syntyy 
erityinen maku. 

• lihapitoisuus 85 %

Extra Palvikorppukalkkuna leikkeleeseen 
on käytetty kalkkunanfileetä. Tuote 
on miedosti savustettu ja kypsennetty 
maukkaan mureaksi. Siivut ovat 
reilunkokoisia. Kaiken kruunaa 
herkullinen aidosti lihaisa maku.

• lihapitoisuus 87 %
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Extra Palvikorppukinkku
350G

Extra Palvikorppukalkkuna
250G

EXTRA 
PALVIKORPPUKINKKU

350G

ME 4KPL

EXTRA PALVI-
KORPPUKALKKUNA

250G

ME 4KPL

Extra Palvituotteet tunnistat puna-valkoraidallisesta pakkauksesta. 
Tuotteet on valmistettu laadukkaista raaka-aineista, kypsennetty 
mureaksi ja savustettu miedosti. Muhkean kokoiset siivut ja pakkaukset,
herkullinen aidon lihaisa maku – Reilusti Extraa!

Extra Palvikinkku on valmistettu 
laadukkaasta, vähärasvaisesta 
kinkusta, kypsennetty mureaksi ja 
savustettu miedosti. Siivut reilun 
kokoisia ja pakkaus, joka riittää 
pitkään. Kaiken kruunaa 
herkullinen aidosti lihaisa maku.

• lihapitoisuus 85 %

Extra Palvikalkkuna leikkeleeseen 
on käytetty kalkkunan fileetä. 
Leikkeleessä on niin lihaisa maku 
ja rakenne, että saatat luulla sitä 
kinkuksi! Kun haluat vaihtelua 
kinkulle, valitse Extra Palvikalkkuna.

• lihapitoisuus 84 %
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Extra palvituotteet

Extra Palvikinkku
400G

Extra Palvikalkkuna
250G

EXTRA PALVIKINKKU
400G

ME 4KPL

EXTRA PALVIKALKKUNA
250G

ME 4KPL
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Korppukinkku on todellinen Wurstin 
klassikko! Tuotetta on valmistettu Wurstin 
alkuajoista asti, jo 30 vuoden ajan. 
Korppukinkku valmistetaan korkea-
laatuisesta kinkusta ja kypsennetään 
meheväksi. Kypsennyksen jälkeen tuote 
kuorrutetaan käsityönä sinapilla ja 
korppujauholla, lopuksi kuorrutus 
paahdetaan aidolla liekkigrillillä.

• lihapitoisuus 84 %

Grillikinkku on kokonaisista kinkuista 
valmistettu täyslihaleikkele. Kinkut 
kypsennetään ensin mureiksi 
keittämällä muoteissa. Tämän 
jälkeen kinkut kuorrutetaan 
käsityönä mausteseoksella ja 
lopuksi kuorrutus paahdetaan 
aidolla liekkigrillillä. Tästä syntyy 
erityinen paahdettu maku.

• lihapitoisuus 84 %

Korppukinkku 200g

Grillikinkku 200g

KORPPUKINKKU
200G

ME 4KPL

GRILLIKINKKU 
200G

ME 4KPL
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Sinappikinkku valmistetaan kokonaisista  
sian sisäpaisteista. Sisäpaistit kuorrutetaan 
käsityönä sinapilla sekä korppujauhoilla ja 
tämän jälkeen kypsennetään paistamalla.  
Paistouunissa kypsentäminen antaa tuotteelle 
erityistä herkullista, paahtunutta makua.

• lihapitoisuus 91 %

Tätä rosvopaistia ei haudata maahan, 
mutta se kypsennetään hitaasti paahtamalla
herkullisen mureaksi paistouuneissamme. 
Rosvopaistiin käytetään kokonaisia sian 
ulkofileitä, joiden ulkoreunus maustetaan lihan 
makua korostavalla mausteseoksella. Uunissa 
paahtaminen antaa tuotteelle herkullisen 
paistopinnan.

• lihapitoisuus 93 %

Sinappikalkkuna valmistetaan kokonaisesta 
kalkkunan fileestä. Fileet kuorrutetaan 
käsityönä sinapilla sekä korppujauhoilla ja 
tämän jälkeen kypsennetään paistamalla. 
Paistouunissa kypsentäminen paahtaa 
sinappi-korppujauhokuorrutteen ja antaa 
tuotteelle erityistä herkullista makua.

• lihapitoisuus 91 %

Sinappikinkku 150G

rosvopaisti 170G

Sinappikalkkuna 170g

SINAPPIKINKKU
150G

ME 4KPL

ROSVOPAISTI
170G

ME 4KPL

SINAPPIKALKKUNA
170G

ME 4KPL

Kokonaisista kinkuista, fileistä ja paisteista valmistetuissa tuotteissamme 
näkyy lihan luonnollinen vaihtelu; siivut ovat erikokoisia ja näköisiä. 
Näissä herkullisissa leikkeleissä maistuu ja näkyy aidosti liha!

Aidosti lihaisat  klassikot




